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DESAYUNO SALADO

1/2 BOCADILLO + REFRESCO [20cl.), CANA (20cl.) 0 CAFE

DESAYUNO
GAFE + TOSTADA

- ACEITE DE OLIVA
- TOMATE NATURAL
- MANTEQUILLA Y MERMELADA ©

290€
CAFE + BOLLERIA

- GROISSANT
- MAGDALENA CASERA

3,20€
+ 1UMO tle NARANIA NATURAL

2,00€

Disponemos de pan sin gluten (suplemento 1,00€)
SOJA 0 LECHE

- ATON con: . 2
- anchoas - olivas o - mejillones ©

- QUESO FRESCO de BURGOS con:
- anchoas - salmén ahumatdo o - membrillo ©0

- JAMON SERRANO con TOMATE NATURAL
- JAMON SERRANO, QUESO BRIEy CONFITURA de PIMIENTO DE PIQUILLOO ©
- SOBRASADA con QUESO y CONFITURA de CEBOLLA O ©

-TORTILLAde PATATA con:.
- tomate natural -allioli - mahonesao -salsahravaQ®

- QUESO BRIE, SALMON AHUMADO y MOSTAZA alaMIELO O ©

- UEGETAL: ATON, LECHUGA, TOMATE, HUEVO COCIDO y MAHONESAC > ©
- BACALAO AHUMADO, CREMA DE QUESO y TOMATE NATURALO O

- CHORIZO IBERICO con QUESO BRIE O

0 TOSTADA DE:
Tty M e 4506

“Disponemos de pan sin gluten (suplemento 1,00€)
* Ingredientes extra 0,50€.

* Existe un recargo de 0,50€ - 1,00€ si prefieres beber zumo de naranja natural,
refresco 35¢l. doble de cerveza, tercio, copa de vino, cafés y tés especiales



CAFES ESPECIALES

4
COMBINADOS ELABORADOS CON CAFE CANDELAS SUPRA SELECTUM: CAFE DE ALTA GALIDAD CON MUGHD CUERP,
AROMA Y DE SABOR AFRUTADO. EXUISITOY NGO

CAPUCCINO 3.20¢
CAFE ESPRESSO, LECHE, CREMA DE LECHE, ESENCIA DE AVELLANA Y-CACAO EN POLVO.
MOKACCIND 320¢
CAFE LARGD, SIROPE DE CHOCOLATE, LECHE, CREMA DE LECHE Y CACAQ EN POLVD.

CAEL VIENES 3.b0¢
CAFE LARGD, AZUCAR MOREND, NATA MONTADA Y CANELA.

NEVADITO 380¢
CAFE LARGD, AZUCAR MOREND, BAILEYS, NATA MONTADA Y CANELA.

BOMBONAZO 350¢

CAFE LARGD, LECHE CONDENSADA, CREMA OE LECHE, CACAD EN POLVO Y UN CHORRITO
DE TIA MARIA.

CARAJILLO QUEMADO 280¢
A UN CAFE ESPRESSO, LE ANADIMOS. BRANDY QUEMADO CON AZUCAR, PIEL DE LIMON,
CRANITOS DE CAFE V. CANELA'CN RAMA. - TAMBIEN DISPONIBLE CON RoN & WHISKY

CAEE [RLANDES 100¢
CAFE DOBLE, WHISKY IRLANDES FLAMEADO CON AZUCAR MORENO Y GRANITOS DE CAFE, ¥
CUBIERTO POR NATA MONTADA Y CACAO EN POLVO.

CAEE JAMAICANO 100
CAFE DOBLE, RON ANEJO QUEMADO CON AZUCAR MOREND Y GRANITOS DE CAFE, NATA MONTADA Y
CANELA EN POLYO.

Carg 0°CLock 320¢

DELICIOSO CONTRASTE DE CAFE CON LECHE DESCAFEINADO Y ESENCIA DE CARAMELO CALIENTE,
CUBIERTO DE CREMA DE LECHE.

s

CHOCOLATE AdkA TAZA: 2.90€

NUESTROS POSTRES CASEROS

BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA
NUESTRA TARTA DE QUESO CON ARANDANOS

TIRAMISU

MOUSSE DE LIMON CON CAUMBLE DE AVELLANA V CANELA
TARTA DE CHOCOLATE CON CHIP'S AHOY

FLAN DE ARROZ CON LECHE

TARTA DE ZANAHORIA CON CREMA DE QUESO Y NUECES

b,50¢
b,00¢
b,00¢
A 50¢
b,00¢
b,00¢
1 50¢

IES ESPECIALES

TE VERDE JENGIBRE 220¢
SALUDABLE Y CSPECIADO

TE VERDE CANELA Y MENTA 220 ¢
DIGESTIVO Y ANTIOXIDANTE

TE NEGRO CHOCOLATE 220 ¢
AROMATICO Y CSPECIADO

TE ROJO "LUNA DE VALENCIA” 220¢
EL QUEMAGRASAS

TE Tunko CARDAMOMO 220¢
EXGTICO ¥ DIGESTIVO

TE R0ooiB0S CANELA Y NARANJA sivToia 220¢
EQUILIBRADA ¥ BENEFICIOSA COMBINACIGN DE CANELA Y CORTEZA DC NARANJA

T¢ RooIB0S MIL Y. UNA'NOCHES s ika 220¢
RELAJANTE, FRESCA Y CITRICA COMBINACION DE FLOR. DE AZAMAR NARANJO Y HOJA DE MELISA
Tt RooIB0S FRUTOS DEL BOSQUE sin TeiNk 220 ¢
AnomArico Y DicEsTIvO

TE AMERICAND 220 €
TE ROJO INFUSIONADD EN LECHE, CANELA EN RAMA Y CORTEZA D NARANJA

TE Cual LATTE 3.20¢

MEZCLA DE TES CON HINOJO, CANELA, CLAVO, JENGIBRE Y CARDAMOMO E INFUSIONADO CON
CREMOSA LECHE

TE MATCHA LATTE 320¢
TE VCRDE JAPONES, INFUSIONADD CON CREMOSA LECHE



NUESTRAS CERVEZAS |

Z8 Aoy MACSTRA

Rzl MAHOU CLASICA

DE TIRADOR DE TIRADOR
240 . [ 300 _
BMLAer%EL]L/ ;\J’s ) “ta MAuoU RADLER A8
, o0 =
MAHOU 1/3 ALUAMBRA
TostapA 0.0 RESERVA 1925
2 80¢ 320¢ =
TURIA 1/3 ComoNA  , .
2 10¢ Mawouiis 330 =5
BUDWEISER SIN GLUTEN

3,00 £




PARA ACOMPANAR Y COMPARTIR... Vo O

C.A-F-E

@ AUTENTICA MORCILLA DE BURGOS FRITA CON PIMIENTOS DEL PIQUILLO (4 unidades) 7,604€ () ponsicsn uren

@ PATATAS “BRAVAS” 6,80€

@ ENSALADILLA RUSA 6,20€ 0 ©

@ CUCURUCHO DE CROQUETAS DE SETAS Y LACON AHUMADO (8 unidades) 10,50€ 0 O

@ CUCURUCHO DE ROLLITOS “CRUJIENTES” RELLENOS DE GAMBAS Y PUERROS 10,50€ Q0

(8 unidades)

S @ PATATAS O’ CLOCK: CON SALSA 4 QUESOS Y CRUJIENTE DE BACON 7,80€ O m"
@ NACHOS CON “GUACAMOLE”, QUESO CHEDDAR Y PICO DE GALLO 9,00€0 ) O

@ PUDING DE QUESO DE CABRA CON SALMON AHUMADO 7,80€0 0

@ EMPANADILLAS CRUJIENTES DE AJOARRIERO DE BACALAO (4 unidades) 11,20€ >

@ GYOZAS DE SOLOMILLO CON VERDURAS Y NUESTRA SALSA AGRIDULCE (8 unidadesy 10,00€

5 @ CROQUETAS DE CECINA DE LEON CON QUESO AHUMADO (4 unidades) 8,80€ ™M O

@ PATATAS “CHIPS” CON ENCURTIDOS Y BOQUERONES EN VINAGRE 6,90€ () © ©
O CON MEJILLONES EN ESCABECHE
@ HUMMUS CLASICO O DE BERENJENA AHUMADA 6,50€

@ BUNUELOS NEGROS DE BACALAO CON MAHONESA 10,80€ @@
DE LIMA (6 unidades)

@ PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE ATUN 8,00€ HOO
ESCABECHADO (4 unidades)

@ CROQUETAS DE BERENJENA, QUESO DE CABRA 10,00€ O O
Y NUECES (4 unidades) ,

y
y
GLUTEN @ CRUSTACEOS HUEVO O PESCADO CACAHUETES SOJA 6 LECHE //

FRUTOS CON )
0 e ﬁ APIO MOSTAZA SESAMO @ SULFITOS MOLUSCOS ALTRAMUCES



r 7.50 €

De sabor seco y refinado, con infusiones
botanicas y otros ingredientes secretos.
La usaremos para preparar el Gin Tonic de “andar
por casa”, aromatizado y presentado Unicamente
con

&+ @ s00¢

Ginebra clasica, limpia y algo amarillenta,

de sabor suave y herbacea. Servida con
Vi

&

Ginebra seca y con alto porcentaje de enebro.
Su combinacion permite lograr una ginebra
con mucho cuerpo. Perfecta para servir y
decorar con

7,50 €

P 11,00 €

Con una graduacién de 47.3 °, es una de las
ginebras Premium mas galardonadas del
mercado. Tiene un sabor intenso, citrico y
refrescante, que potenciamos condimentando
la copa con una rodaja de

w 8

Ginebra suave y refrescante. Preparada con
para potenciar su aroma. Condimentada
con para darle la frescura necesaria

©

En su produccién se anade una infusién de
pétalos de rosa de Bulgaria y la pulpa del pepino
holandés, lo que le confiere su caracteristico aroma
y gusto.

9,00 €

9,560 €

i
L)

BEEFEATER
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b coxaand

o

HENDRICK?

GIN¢

GINEBRAS =

@ 800¢€

Ginebra sevillana que utiliza para su cuidadosa
elaboracién las famosas fresas de Lepe, que le
confieren ese sabor suave y afrutado. Presentado
con laminada.

i W&

Ginebra gallega que utiliza como base para su
elaboracion el vino Albarifio, ademas de otros
botanicos procedentes de la region. Presentada
con laminada y una hoja de

9,00 €

s+ G 9,00 €
Ginebra valenciana suave y equilibrada que
destaca por su elaboracién con uva de
Utiel-Requena, y por sus botanicos y citrico propios
de la Comunidad. Condimentada con

&y B 8506

Perfumada ginebra con sabor suave y muy
equilibrado que exige ser condimentada
Unicamente con y unas semillas de

S \ 9,00 €

Fresca y citrica, con un punto de alcohol justo.
Condimentada con corteza de , y con uno de
sus botanicos mas presentes, el

'f;?‘q*f{ 11,00 €

Francesa y sofisticada por excelencia. Resulta de la

destilacién de una Ugni Blanc en combinacion con 9

botanicos y una infusion de flor de vid, lo que le da

un caracter floral. Servida con , 0 bien con
. T eliges.




B MOJITO 8,00 €
Azlcar blanco, lima, ron blanco,
-\,.:%/ -~ soda, hierbabuena y unas gotas

- de amargo de angostura.

CAIPIRINHA 8,00 €
? Azucar blanco, lima, ron blanco

brasileno, Cachaga y un poco de

soda/Sprite.

CAIPIR{SSIMA 8,00 €

AzlGcar moreno, lima, ron Havana
 Club Ritual y un poco de
b soda/Sprite.

CAIPIROSHKA DE FRESA 8,00€

AztGcar moreno, lima, fresas, vodka
~ Absolut Citron y un poco de zumo
~ de fresa.

&
C@CKTAILS

¥
| &

PINA COLADA

Ron blanco, Malibt, Batida de coco
Mangaroca, crema de coco natural
y zumo de pina.

8,00€

PINA COLADA i siconod 6,50€

BLOODY MARY 8,00€

Vodka absolut, zumo de limoén, sal, |
pimienta, dos gotas de tabasco y de #==

salsa Worcestershire, y por ultimo,
zumo de tomate.

Seagroms Gin

BEEFEATER
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